
• Revestimientos externos y plano de trabajo en acero inoxidable.
• Patas en acero inoxidable regulables en altura.
• Placa cromada disponible bajo pedido.
• Plano de cocción en acero satinado, tanto liso como ondulado.
• Cubeta en acero inoxidable, extraíble para recogida de jugos.
• Modelos a gas dotados de dos quemadores controlados mediante una llave con mínimo y máximo para la versión en acero sati-
nado. En la versión en cromo, llave termostato para calentamiento diferenciado.

• Quemador piloto.
• Encendido piezoeléctrico.
• Modelos eléctricos con calentamiento diferenciado por medio de resistencias blindadas comandadas por dos termostatos inde-
pendientes regulables de 0 °C a 320 °C, dotados de un termostato de seguridad.

Serie 900

Modelo

7FTG1CA Placa cromata

7FTG1LA Placa lisa 

7FTG1RA Placa ondulada 

7FTG2CA Placa cromata 

7FTG2LA Placa lisa 

7FTG2RA Piastra ondulada 

7FTG2LRA Placa lisa/ondulada

Serie 700

Dimensiones
externas

cm
    L       D       H  

Potencia

kW  

   40     70      90

   40     70      90

   40     70      90

   80     70      90

   80     70      90

   80     70      90

   80     70      90

7

7

7

12

12

12

12

70

70

70

120

120

120

120

Peso

Kg

9FTG1CA Placa cromata

9FTG1LA Placa lisa 

9FTG1RA Placa ondulada 

9FTG2CA Placa cromata  

9FTG2LA Placa lisa  

9FTG2RA Placa ondulada  

9FTG2LRA Placa lisa/ondulada 

   40     90      90

   40     90      90

   40     90      90

   80     90      90

   80     90      90

   80     90      90

   80     90      90

9

9

9

18

18

18
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100

100

100

152

152

152

152

Características técnicas




