
  

 

  

 

  

Tables réfrigérées

  

• Tables réfrigérées de 2-3 à 4 portes dans des modèles avec groupe ou prédéfinis et en version statique, ventilée et ventilé à
basse température (-20 ° C).

Caractéristiques de construction
• Réalisation cellule, pieds, finition extérieure entièrement en acier inoxydable AISI 304 Cr-Ni 18/10
• Structure monocorps 
• Isolation de 50 mm en polyuréthane expansé haute densité
• Montants et accessoires intérieurs démontables
• Portes à ressort inclinable et fermeture magnétique
• Plateau de travail indépendant (possibilité d’acier inoxydable, polyéthylène alimentaire, granit de Sardaigne)
• Composants conformes à toutes les normes européennes

Caractéristiques techniques
• Unité frigorifique amovible
• Contrôle facile du panneau de commande électrique
• Dégivrage automatique avec circulation de gaz chaud avec cycle de travail déjà programmé
• Fonctionnement via des contrôles centralisés du panneau avant

Accessoires fournis
• 8 paires de rails de guidage pour support plat à four pour chaque compartiment de porte
• Plats à four (60x40) non fournis



Tables de travail

Tables équipées

Bacs à laver

Éléments suspendus

Cellules de refroidissement

Frigorifiques

Tables réfrigérées

Tables équipés réfrigérés

Modello
Model

Dimensioni esterne
External Size

cm 
    L         P        H  

T°C

-2° +8°C

-2° +8°C

-2° +8°C

-2° +8°C

-2° +8°C

-2° +8°C

-2° +8°C

-2° +8°C

-2° +8°C

-2° +8°C

-2° +8°C

-2° +8°C

kW 0,75
230 V

monoph.

kW 0,75
230 V

monoph.

kW 0,75
230 V

monoph.

kW 0,75
230 V

monoph.

kW 0,75
230 V

monoph.

kW 0,75
230 V

monoph.

kW 0,75
230 V

monoph.

kW 0,75
230 V

monoph.

kW 0,75
230 V

monoph.

kW 0,75
230 V

monoph.

kW 0,75
230 V

monoph.

kW 0,75
230 V

monoph.

1,58

1,97

2,55

1,07

1,42

1,76

1,58

1,97

2,55

1,07

1,42

1,76

Potenza
Power

kW/h  

   165      80       86

   205      80       86

   260      80       86

   135      70       86

   180      70       86

   225      70       86

   160      80       86

   215      80       86

   270      80       86

   142      70       86

   187      70       86

   230      70       86

TFS 160/80
Table réfrigérée 
avec heurtoir h10

TFS 200/80
Table réfrigérée 
avec heurtoir h10

TFS 260/80
Table réfrigérée 
avec heurtoir h10

TFS 140/70
Table réfrigérée 
avec heurtoir h10

TFS 180/70
Table réfrigérée 
avec heurtoir h10

TFS 220/70
Table réfrigérée 
avec heurtoir h10

TFE 160/80
Table réfrigérée 
avec heurtoir h10

TFE 215/80
Table réfrigérée 
avec heurtoir h10

TFE 270/80
Table réfrigérée 
avec heurtoir h10

TFE 140/70
Table réfrigérée 
avec heurtoir h10

TFE 180/70
Table réfrigérée 
avec heurtoir h10

TFE 230/70
Table réfrigérée 
avec heurtoir h10

Volume

M3

Caractéristiques tecniques




